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Die IHK Akademie München und Oberbayern gGmbH ist einer der größten Anbieter von  
beruflicher Weiterbildung in Oberbayern. Wir begleiten engagierte Menschen in ihrer beruflichen  
Weiterentwicklung in kaufmännischen, technischen und gastronomischen Aufgabenfeldern und 
unterstützen als Partnerin der Wirtschaft die Unternehmen in der Personalentwicklung und  
Qualifizierung ihrer Mitarbeiter. 
 

Die Akademie in Feldkirchen-Westerham zählt zu den 10 besten Tagungshotels Deutsch-
lands. Mit 96 Zimmern, 24 Seminarräumen, einer 8m hohen Teamplattform, Schwimmbad, 
Sauna und einer großen Panoramaterrasse ist die Akademie Westerham der perfekte Ort für 
Seminare, Konferenzen, Workshops und Firmenevents.  
 
Für unseren Seminar- und Tagungsstandort Akademie Westerham suchen wir zum  
1. September 2024, oder auch früher, Auszubildende für den Beruf 
 
 

Koch (m/w/d) 
 
 
Die Ausbildung zum Koch (m/w/d) öffnet Dir die Türen zu einem vielseitigen Tätigkeitsfeld. In der 
Ausbildung erwarten Dich drei sehr abwechslungsreiche und interessante Jahre. Du wirst sowohl 
in der kalten als auch in der warmen Küche kochen und unsere Kunden mit kulinarischen Ge-
nüssen verwöhnen. Darüber hinaus lernst Du den richtigen Umgang mit Lebensmitteln. Dazu 
gehört die Präsentation der Produkte ebenso wie die Kenntnis der zu beachtenden Hygienevor-
schriften, des Lebensmitteleinkaufs als auch der Lagerhaltung. 
 
Außerdem hast Du bei uns zusätzlich die Möglichkeit, an einem bundesweiten/internationalen 
Auszubildenden-Austauschprogramm teilzunehmen und exzellente Weiterbildungsmöglichkei-
ten wahrzunehmen. 
 
 

DU bringst mit … 
 

• Du hast einen erfolgreichen Schulabschluss (mindestens qualifizierter Mittelschulabschluss) 

• Du bringst Leidenschaft für das Kochen und den Umgang mit Lebensmitteln mit 

• Du bist zuverlässig, flexibel und belastbar 

• Du hast eine gute Auffassungsgabe sowie handwerkliches Geschick 

• Du bist dienstleistungsorientiert und arbeitest gerne im Team 

• Du hast ein gepflegtes Erscheinungsbild und sehr gute Umgangsformen 

• Idealerweise verfügst Du über erste Hotellerie- oder Gastronomieerfahrung (Nebenjob 
oder Praktikum) 
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Unser Angebot: 

Es erwartet Dich eine fundierte und strukturierte Ausbildung mit spannenden und verantwor-
tungsvollen Aufgaben, eine umfassende Einarbeitung und ein nettes Team, das sich auf Dich 
freut. Wir bieten Dir faire Arbeitszeiten, Mitarbeiterverpflegung und weitere Sozialleistungen. Eine 
große Planbarkeit von Urlauben (30 Tage) sowie die Stellung von Arbeitskleidung inkl. Schuhe 
sind in der IHK Akademie Westerham selbstverständlich. 
 
 
Dein Arbeitsplatz befindet sich in der IHK Akademie Westerham, Von-Andrian-Str. 5,  
83620 Feldkirchen-Westerham. 
 
Oder hast du Lust einen ersten Eindruck vom Ausbildungsberuf zu erhalten? Falls Du  
Interesse an einem Schülerpraktikum/Praktikum etc. bei uns hast, kannst Du Dich auch 
gerne bei uns melden! 
 
Bitte sende uns Deine Bewerbungsunterlagen (Lebenslauf, Zeugnisse, Anschreiben) per E-Mail 
an:  
 
Frau Kristina Schreyer (Personalreferentin) 

E-Mail: bewerbung@ihk-akademie-muenchen.de 

Telefon: 089 5116-5105 

 
Wir freuen uns auf Deine Bewerbung! 
 
Die Stelle ist für die Besetzung mit schwerbehinderten Menschen geeignet. Schwerbehinderte 
Bewerber (w/m/d) werden bei ansonsten im Wesentlichen gleicher Eignung, Befähigung und 
fachlicher Leistung bevorzugt eingestellt. 
 

 


